Załącznik A1

         Pieczątka firmowa Oferenta

O F E R T A

na świadczenie usług gastronomicznych dla 

Krajowej Szkoły Administracji Publicznej
1. Zamawiający.

   Zamawiającym jest Krajowa Szkoła Administracji Publicznej z siedzibą przy ul. Wawelskiej 56, 00-922 Warszawa.

2. Nazwa i siedziba Oferenta.


Nazwa Oferenta  
............................................................................





............................................................................


Siedziba Oferenta
............................................................................





............................................................................

Osoba do kontaktu  ............................................................................


Telefon

......................................


Faks


......................................

3. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia na warunkach określonych w Specyfikacji istotnych warunków zamówienia w cenach jednostkowych wykazanych w załączniku A2 do oferty, oraz:

	Łączna zsumowana cena jednostkowa z załącznika A2 brutto wynosi   ………………………………….zł

(Słownie ………………………………………………………………………………złotych)


	
          W dniu dzisiejszym POSIADAMY wdrożony  system HACCP i w jako załącznik  do oferty składamy oryginał lub poświadczoną za zgodność z oryginałem kopię świadectwa HACCP.


          W dniu dzisiejszym  NIE POSIADAMY wdrożonego  systemu HACCP.

Odpowiednią odpowiedź zaznacz X


	
             Zobowiązujemy się do wdrożenia w ciągu 30 dni kalendarzowych od dnia podpisania umowy w KSAP systemu HACCP i sporządzenia niezbędnej dokumentacji do tego systemu.


             Nie zobowiązujemy się do wdrożenia w ciągu 30 dni kalendarzowych od dnia podpisania umowy w KSAP systemu HACCP i sporządzenia niezbędnej dokumentacji do tego systemu

Odpowiednią odpowiedź zaznacz X



4. Informujemy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez 30 dni. Bieg terminu związania ofertą rozpocznie się wraz z upływem terminu składania ofert.

5. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z dokumentacją przetargową. Do dokumentów postępowania nie wnosimy zastrzeżeń.

6. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z warunkami zamówienia i przyjmujemy je bez zastrzeżeń.

7. Zobowiązujemy się na wezwanie Zamawiającego do zawarcia umowy na warunkach określonych w Specyfikacji istotnych warunków zamówienia oraz we wzorze umowy.

8. Oświadczamy, że w cenie zawarte zostały wszystkie koszty wykonania zamówienia i realizacji przyszłego świadczenia umownego w zakresie określonym w przedmiarach robót załączonych do SIWZ oraz, że oferta nie stanowi czynu nieuczciwej konkurencji, zgodnie z art. 89 ust. 1 pkt 3 ustawy i art. 5-17 ustawy z dnia 16.04.1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.
9. Oświadczamy, że przy realizacji przedmiotowego zamówienia przewidujemy udział następujących podwykonawców:

	Dane podwykonawcy (nazwa firmy, adres)
	Przewidywany zakres prac do wykonania przez podwykonawcę

	
	


10. Załącznikami do oferty są:

Dokumenty wewnętrzne:

Załącznik  A2 - 
Zestawienie cen jednostkowych.
Załącznik  A3 -
Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia.
Załącznik  A4 -
Lista podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej bądź oświadczenie, że Wykonawca do takiej grupy nie należy.
Załącznik  A5 - 
Oświadczenie o spełnianiu warunków o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych.
Załącznik  A6 -
Wykazu wykonanych bądź wykonywanych usług.

Załącznik  A7 - 
Wykaz osób które będą uczestniczyć w wykonaniu zamówienia.
Dokumenty mające postać określoną przez instytucje wydające:

1) aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu 
do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt. 2 ustawy, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
2) Dokumenty potwierdzające należyte wykonanie usług wykazanych w wykazie – załączniku A6

, oraz ewentualnie:
Pełnomocnictwo do działania w imieniu Wykonawcy.




Ustanowienie pełnomocnika.




Świadectwo wdrożenia u Wykonawcy systemu HACCP.
............................., dnia ................ .2013 r.
.........................................................
podpis(y) osoby(osób) uprawnionej
  







    do reprezentowania oferenta
Załącznik A3

           Pieczątka firmowa Oferenta

O Ś W I A D C Z E N I E
złożone zgodnie z postanowieniami ustawy z dnia  29 stycznia 2004 roku 

Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.)
   Przystępując do udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne na: ”Świadczenie usług gastronomicznych dla Krajowej Szkoły Administracji Publicznej” w imieniu swoim i reprezentowanej przeze mnie (nas) firmy oświadczam, że:

- nie podlegam/y wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy z dnia  29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z poźn.zm.).

............................., dnia ................ .2013 r.

.........................................................

podpis(y) osoby(osób) uprawnionej

  







    do reprezentowania oferenta
Załącznik A4

           Pieczątka firmowa Oferenta

LISTA PODMIOTÓW NALEŻĄCYCH DO TEJ SAMEJ GRUPY KAPITAŁOWEJ, O KTÓREJ MOWA W ART. 24 UST. 2 PKT 5 USTAWY ALBO INFORMACJA O TYM, ŻE NIE NALEŻY DO GRUPY KAPITAŁOWEJ

z art. 26 ust. 2d ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych

(Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 ze zm.)

   Przystępując do udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne na: ”Świadczenie usług gastronomicznych dla Krajowej Szkoły Administracji Publicznej” w imieniu swoim i reprezentowanej przeze mnie (nas) firmy oświadczam, że:

· należę(-ymy) do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z późn. zm.) 
i przedstawiam(-y) listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej*:

1) ...........................................................................................................................................

2) ...........................................................................................................................................

3) ...........................................................................................................................................

· itd............................................................................................................................................

· nie należę(-ymy) do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z późn. zm.)*. 

............................., dnia ................ .2013 r.

.........................................................

podpis(y) osoby(osób) uprawnionej

  







    do reprezentowania oferenta
*) niepotrzebne skreślić
Załącznik A5

           Pieczątka firmowa Oferenta

O Ś W I A D C Z E N I E
złożone zgodnie z art. 22 ust. 1 ustawy z dnia  29 stycznia 2004 roku 

Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.)
   Przystępując do udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne na: ”Świadczenie usług gastronomicznych dla Krajowej Szkoły Administracji Publicznej” w imieniu swoim i reprezentowanej przeze mnie (nas) firmy oświadczam, że:

a) posiadamy uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

b) posiadamy wiedzę i doświadczenie,

c) dysponujemy odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

d) znajdujemy się w sytuacji ekonomicznej i finansowej gwarantującej realizację zamówienia.

............................., dnia ................ .2013 r.

.........................................................

podpis(y) osoby(osób) uprawnionej

  







    do reprezentowania oferenta
Załącznik A6

           Pieczątka firmowa Oferenta

WYKAZ WYKONANYCH BĄDŹ WYKONYWANYCH USŁUG
Składając ofertę w przetargu nieograniczonym dotyczącym zamówienia na  „Świadczenie usług gastronomicznych dla Krajowej Szkoły Administracji Publicznej” oświadczamy, że spełniamy warunki określone w specyfikacji istotnych warunków zamówienia oraz zrealizowaliśmy bądź realizujemy następujące zamówienia:

	Lp.
	Przedmiot Zamówienia
	Odbiorca Zamówienia

(Zamawiający)
	Data rozpoczęcia

i zakończenia usługi, a w przypadku usług ciągle wykonywanych data rozpoczęcia i informacja iż usługa jest nadal wykonywana
	Wartość roczna (w okresie 12 miesięcy) wykonanego bądź wykonywanego zamówienia (brutto)

	1.
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	

	.....
	
	
	
	


W załączeniu przedstawiamy dokumenty potwierdzające należyte wykonanie zamówień wyszczególnionych przez nas w niniejszym wykazie.

............................., dnia ................ .2013r.

.........................................................

podpis(y) osoby(osób) uprawnionej

  







    do reprezentowania oferenta
Załącznik C do SIWZ

WZÓR UMOWY
zawarta w Warszawie, dnia …………….. 2013 roku pomiędzy:

Krajową Szkołą Administracji Publicznej, z siedzibą w Warszawie przy ul. Wawelskiej 56, NIP: 525-000-61-24, reprezentowaną przez - …………………………….. –  …………………, zwaną dalej Zamawiającym,

a 

…………………………….. z siedzibą ………………………….,  zwanym dalej Wykonawcą, w wyniku postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego, zgodnie z postanowieniami art. 39 ustawy  z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.), zwanej dalej ustawą,

o następującej treści:

§ 1 

1. Przedmiotem umowy jest: 

a) oddanie do używania Lokalu opisanego w niniejszej umowie na rzecz Wykonawcy przez Zamawiającego, na zasadach określonych niniejszą umową, 

b) świadczenie przez Wykonawcę na rzecz Zamawiającego usług gastronomicznych na zasadach określonych niniejszą umową. 

2. Zamawiający oświadcza, że jest właścicielem nieruchomości położonej w Warszawie, przy ul. Wawelskiej 56, dla której Sąd Rejonowy dla Warszawy Mokotowa w Warszawie prowadzi księgę wieczystą nr KW 160789. 

3. Zamawiający oddaje Wykonawcy do używania w celu realizacji niniejszej umowy, a Wykonawca przyjmuje część nieruchomości opisanej w ust. 1, zwaną dalej Lokalem o powierzchni użytkowej 136,6 m2 wraz z wyposażeniem, w tym także urządzeniami kuchennymi, integralnie związanymi z oddawaną częścią nieruchomości. Plan pomieszczenia stanowi załącznik nr 1 do umowy. Wykaz elementów wyposażenia oraz urządzeń kuchennych stanowi załącznik nr 2 do umowy.

4. Wydanie w używanie  jak również wydanie po zakończeniu działalności następuje z udziałem przedstawicieli obu Stron niniejszej umowy i wymaga pisemnego potwierdzenia w formie protokołu zdawczo-odbiorczego.

5. Nadzór nad wykonaniem postanowień niniejszej umowy ze strony Zamawiającego sprawuje kierownik Biura administracji i zamówień publicznych Zamawiającego (zwany dalej Kierownikiem BAiZP).

§ 2 

1. Zamawiający zleca Wykonawcy, a Wykonawca przyjmuje do wykonania świadczenie usług gastronomicznych, polegających na obsłudze gastronomicznej uczestników szkoleń, konferencji oraz słuchaczy i pracowników Zamawiającego.
2. Wykonawca będzie wykorzystywał Lokal wyłącznie w celu prowadzenia działalności gastronomicznej na rzecz Zamawiającego lub osób z nim związanych, na warunkach zawartych w niniejszej umowie.
3. W celu wykorzystania Lokalu w celu innym niż określony w ust. 2 niniejszego paragrafu wymagana jest pisemna zgodna Zamawiającego. 
4. Wykonawca zapewni Zamawiającemu przygotowanie i podanie posiłków podczas przerw na szkoleniach we wskazanych wcześniej dniach, godzinach oraz miejscu.

5. Strony ustalają, że liczba i rodzaj podawanych posiłków dla  każdej grupy szkoleniowej i innych posiłków grupowych będzie zamawiana oddzielnym zamówieniem przez Kierownika BAiZP oraz ustalana na bieżąco między Stronami.
1. § 3

2. Rozpoczęcie działalności gastronomicznej określonej w § 2 nastąpi w dniu ………… 2013 roku. 
3. Umowa zostaje zawarta na okres 36 miesięcy liczony od dnia jej podpisania lub do wyczerpania kwoty o której mowa w § 10 ust 13 niniejszej umowy.

§ 4

Wykonawca nie jest uprawniony do użyczania Lokalu, jego podnajmowania, ani udostępniania w jakikolwiek inny sposób podmiotom trzecim. 

§ 5 

1. Wykonawca zabezpieczy na własny koszt i ryzyko wszystkie elementy wyposażenia przed ich zniszczeniem, uszkodzeniem lub kradzieżą. 

2. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za jakiekolwiek zniszczenia, uszkodzenia lub kradzież elementów wyposażenia Lokalu. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za szkody w substancji Lokalu, wynikające z działania bądź zaniechania Wykonawcy albo osób trzecich którymi się posługuje przy realizacji przedmiotu niniejszej Umowy. 

3. Wykonawca będzie dokonywał we własnym zakresie i na własny koszt i ryzyko wszelkich napraw konserwatorskich i remontów wyposażenia Lokalu, z tym zastrzeżeniem, że o każdej konieczności wykonania remontu lub naprawy Wykonawca zawiadomi Zamawiającego. Powierzenie napraw i remontów osobom trzecim na zlecenie Wykonawcy, wymaga każdorazowo pisemnej akceptacji Zamawiającego w zakresie wyboru podmiotu. W razie powstania szkód związanych z realizacją napraw lub remontów wykonywanych przez osoby trzecie na zlecenie Wykonawcy, Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność odszkodowawczą i nie może zwolnić się z tej odpowiedzialności wskazując na brak winy w wyborze. 

4. Wykonawca nie jest uprawniony do dokonywania zmian i adaptacji na własne potrzeby Lokalu, chyba że za uprzednim uzyskaniem pisemnej zgody Zamawiającego. 

§ 6
1. Wykonawca będzie prowadził usługi gastronomiczne zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa, w szczególności dotyczącymi żywności i żywienia na własne ryzyko i odpowiedzialność oraz  na warunkach uzgodnionych z Zamawiającym.

2. Wykonawca zapewnia pełną i odpowiednią obsługę personalną konieczną do prawidłowego prowadzenia usług gastronomicznych w liczbie minimum 5 osób.  Ewentualny brak wymaganych kwalifikacji, uprawnień i wymogów po stronie personelu obciąża wyłącznie Wykonawcę.

3. Na żądanie Zamawiającego Wykonawca  zapewni obsługę gastronomiczną i kelnerską (z udziałem od 4 do 20 osób z obsługą kelnerską) dla gości specjalnych Krajowej Szkoły Administracji Publicznej  w miejscu i czasie uzgodnionym z Zamawiającym.
4. Na żądanie Zamawiającego w związku z organizowaniem na terenie Krajowej Szkoły Administracji Publicznej imprez takich jak Kongresy, Konferencje, Sympozja itp. Wykonawca  zapewni obsługę gastronomiczną i kelnerską tych imprez w zakresie uzgodnionym z Zamawiającym oraz zobowiązuje się do zwiększenia personelu obsługi usług gastronomicznych i kelnerskich do liczby ustalonej z Zamawiającym.  

5. Zakres i czas wykonania usług wymienionych w ustępach 3 i 4 § 6 będzie każdorazowo uzgadniany z  Zamawiającym i realizowany na podstawie zamówienia złożonego Wykonawcy nie później niż  na 2 dni przed terminem usługi wymienionej w ustępie 3 i na 7 dni dla usługi wymienionej w ustępie 4.

6. Wykonawca przedstawi Zamawiającemu listę personelu (imię nazwisko, adres zamieszkania nr PESEL), a także będzie w formie pisemnej informował o zmianach.

7. Do obowiązków Wykonawcy należy uzyskanie wszelkich zgód i pozwoleń wynikających z przepisów prawa, a koniecznych do prawidłowego funkcjonowania lokalu gastronomicznego.

8. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za wszelkie szkody związane z naruszeniem porządku i czystości, a w szczególności za ewentualne choroby, zatrucia i inne nieprzewidziane okoliczności.

9. Wykonawca zapewni w trakcie obowiązywania umowy obsługę gastronomiczną, w szczególności poprzez serwowanie posiłków wymienionych w Cenniku. Cennik posiłków stanowi załącznik nr 3 do niniejszej umowy. Wykazane ceny są stałe w czasie obowiązywania umowy. Wszelkie zmiany do Cennika mogą być wprowadzone wyłącznie po uprzednim uzyskaniu pisemnej zgody Zamawiającego. Samowolne, tj. bez pisemnej zgody Zamawiającego wprowadzenie przez Wykonawcę jakichkolwiek zmian do Cennika, w szczególności w zakresie oferowanych posiłków, ich gramatury, bądź cen stanowi rażące naruszenie obowiązków Wykonawcy i stanowi uprawnienie Zamawiającego do rozwiązania niniejszej Umowy w trybie natychmiastowym, z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, zgodnie z § 11. 

10. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za działania bądź zaniechania osób trzecich którymi posługuje się przy wykonywaniu przedmiotu umowy jak za swoje własne i nie może zwolnić się z odpowiedzialności wskazując na brak winy w wyborze.

§ 7

1. Wykonawca będzie: 

1) realizował przedmiot umowy z zachowaniem najwyższej staranności, 

2) przestrzegał przepisów prawa, w tym w szczególności przepisów sanitarnych,

3) przestrzegał przepisów BHP i ppoż.,

4) utrzymywał Lokal wraz z przyległymi pomieszczeniami (sala recepcyjna, korytarz - wyjście ewakuacyjne) w czystości, 

5) przestrzegał norm i porządków obowiązujących na terenie obiektu Zamawiającego, 

a ponadto 

6) zapewni schludne i czyste ubrania personelu.

2. Do obowiązków Zamawiającego należy złożenie zamówienia na posiłki z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem dla każdej z grup szkoleniowych z wyszczególnieniem liczby i rodzaju posiłków oraz terminów i godzin ich realizacji oraz przygotowanie opieczętowanych bonów z oznaczeniem: daty, grupy szkoleniowej i rodzaju posiłku.
§ 8
1. Wykonawca oświadcza że usługi gastronomiczne na terenie Zamawiającego będzie prowadził na własne ryzyko i odpowiedzialność.

2. W związku z prowadzoną działalnością Wykonawca w trakcie obowiązywania umowy będzie posiadał ubezpieczenie rozszerzone o odpowiedzialność cywilną z sumą gwarantowaną minimum 500 000,00 zł (słownie złotych: pięćset tysięcy 00/100). Wykonawca przedstawi ubezpieczenie Zamawiającemu w dniu podpisania umowy.

3. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę i jego personel w związku z prowadzoną działalnością, nie ponosi odpowiedzialności za zobowiązania Wykonawcy i jego personel zaciągnięte w związku z tą działalnością, nie pokrywa ewentualnych strat Wykonawcy.

§ 9 

1. Tytułem zabezpieczenia roszczeń z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy Wykonawca najpóźniej w dniu podpisania umowy wniesie zabezpieczenie w kwocie 5 % tj. w kwocie 22.500,00 zł (słownie złotych: dwadzieścia dwa tysiące pięćset i 00/100).

2. Formę zabezpieczenia oraz zasady jego zwrotu określają postanowienia art. 148 do art. 151 ustawy.

§ 10

1. Z tytułu udostępnienia Wykonawcy Lokalu, będzie on płacił Zamawiającemu miesięczny czynsz w kwocie 2.646,00 PLN (słownie złotych: dwa tysiące sześćset czterdzieści sześć 00/100), powiększony o podatek od towarów i usług VAT w wysokości zgodnej z obowiązującymi przepisami w dacie wystawienia faktury VAT. 

2. Czynsz, powiększony o opłaty eksploatacyjne (zużycia gazu, energii elektrycznej, wody, odprowadzania ścieków, wywozu nieczystości stałych oraz kosztów rozmów telefonicznych oraz abonamentu telefonicznego za numer telefonu zainstalowany w Kuchni), płatny będzie na podstawie faktury VAT wystawionej przez Zamawiającego, z góry do 10 dnia każdego miesiąca, przelewem na rachunek bankowy Zamawiającego wskazany każdorazowo w treści faktury VAT.

3. Za wykonanie usługi gastronomicznej związanej z obsługą szkoleń, polegającej na wydaniu (na podstawie bonu) w punkcie gastronomicznym jednorazowego posiłku z codziennego jadłospisu, strony uzgadniają wynagrodzenie każdorazowo kalkulowane na podstawie cen jednostkowych wskazanych w ofercie i załączniku nr 3 do umowy.

4. Strony ustalają, że świadczenie usługi gastronomicznej na rzecz Zamawiającego innej niż określona w ust.3 może być realizowane tylko na podstawie odrębnego zamówienia złożonego przez Kierownika BAiZP. 

5. Wykonawca będzie każdorazowo wystawiać szczegółowe faktury po wykonaniu danego zlecenia.

6. Wykonawca na koniec każdego miesiąca, przekaże do akceptacji Zamawiającego wyliczenie miesięczne za wykonane usługi gastronomiczne związane z obsługą szkoleń.

7. Zamawiający w terminie 3 dni roboczych, liczonych od daty otrzymania, sprawdzi, wprowadzi ewentualne korekty i prześle Wykonującemu zatwierdzone wyliczenie miesięcznej kwoty płatności.

8. Wykonawca w terminie 3 dni przedłoży fakturę na kwotę zatwierdzoną przez Zamawiającego.

9. Zapłata za wykonanie usługi o której mowa w ust. 3 nastąpi w terminie 14  dni od daty doręczenia prawidłowo wystawionej faktury Zamawiającemu. Faktura powinna zawierać wyszczególnione rodzaje usług i faktycznie zrealizowane ilości wydanych posiłków z rozbiciem na poszczególne grupy szkoleniowe.

10. Regulowanie należności nastąpi przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany każdorazowo na fakturze.

11. Za opóźnienie w zapłacie faktury Wykonawca może żądać od Zamawiającego zapłaty odsetek ustawowych.

12. Za opóźnienie w uiszczeniu opłat Wykonawca zapłaci Zamawiającemu odsetki w wysokości ustawowej. 

13. Wszystkie należności przysługujące Wykonawcy od Zamawiającego i wynikające z realizacji niniejszej umowy w zakresie obsługi gastronomicznej szkoleń i konferencji nie mogą przekroczyć kwoty 450.000,00 zł (słownie złotych: czterysta pięćdziesiąt tysięcy 00/100). 

§ 11

Zamawiającemu przysługuje prawo rozwiązania niniejszej umowy ze skutkiem natychmiastowym w przypadku, gdy:

1. Wykonawca nie rozpocznie  świadczenia usług określonych umową w terminie 3 dni od dnia, w którym zgodnie z umową powinien rozpocząć obsługę gastronomiczną,

2. Wykonawca nienależycie wypełnia warunki określone w niniejszej Umowie i mimo wyznaczenia przez Zamawiającego dodatkowego terminu do usunięcia nieprawidłowości, nie usunie przyczyn powodujących podniesienie zarzutów,

3. Wykonawca utraci prawo do prowadzenia działalności gospodarczej,

4. Zostanie wszczęte postępowanie likwidacyjne lub upadłościowe Wykonawcy,

5. W przypadku świadomego działania Wykonawcy na szkodę Zamawiającego.

6. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy  nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

7. W przypadku, o którym mowa w ust. 6, Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonywania części umowy.

8. Każda ze stron może odstąpić, rozwiązać umowę w terminie 30 dni.

9. Odstąpienie od umowy lub rozwiązanie umowy wymaga zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności.

10. Zamawiający rozwiązując umowę z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy z przyczyn o których mowa w ust. 2 i 5 może żądać od Wykonawcy kary umownej w wysokości 3% wartości określonej w § 10 ust. 13 niniejszej umowy. Za przyczyny leżące po stronie Wykonawcy, strony uznają w szczególności zmianę przez Wykonawcę cen wskazanych w załączniku nr 3 do umowy.

§ 12

1. Załączniki wymienione w treści niniejszej umowy stanowią jej integralną część.

2. Wszelkie zmiany niniejszej umowy mogą być wprowadzone jedynie zgodnie z postanowieniami ustawy oraz wymagają zachowania formy pisemnej pod rygorem nieważności.

3. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych z dnia 29 stycznia 2004 roku, tj. (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.) i Kodeksu cywilnego.

4. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

Z A M A W I A J Ą C Y





W Y K O N A W C A

PAGE  
2

